J]. PERARD

PERE ET FILS

Mesdames, Messieurs,

L'automne est arrivé, et avec lui, les festivités de fin d'année se rapprochent a grands pas.
C'est le moment idéal pour vous présenter les derniéres nouvelles de notre domaine familial.

Vendanges 2023 : Une année Sublime

Cette année, les vendanges ont été tout simplement exceptionnelles.

Les conditions météorologiques idéales ont donné naissance a des raisins
d'une qualité et d’une quantité remarquable.

Un Millésime 2023 verra le jour pour succéder a notre cuvée « Diademe ».
Une cuvée parcellaire 100 % Pinot Noir, provenant uniquement de notre
vigne « Les Champs Seaux Noir ».

Départ de Patrick, arrivée d’Etienne
Une succession de Peére en Fils...

Apres 42 belles années a gérer et développer 1’exploitation familiale notre pére Patrick
prend sa retraite et laisse les rénes de 1’entreprise a Virgile.

Le flambeau est transmis, passant de la 3éme a la
4eme génération, nous tenons a le remercier
chaleureusement pour sa dévotion et son
avant-gardisme qui ont contribué a faire du
Champagne J. Pérard & Fils ce qu'il est aujourd'hui.

Nous sommes également ravis de vous annoncer
’arrivée d’Etienne, le deuxiéme fils de Patrick.
Fraichement diplomé de 1’école viticole d’ Avize,
il a fait ses premiers pas sur le domaine en aofit a
1I’approche des vendanges.

Une nouvelle énergie et un amour profond pour
le terroir qui se refléteront sans aucun doute dans nos futures créations !

Tarif 2023/2024 : Document ci-joint

Pour préparer les fétes, vous avez jusqu’au 15 Novembre pour profiter de nos tarifs
actuel 2022/2023.

Un grand merci pour votre fidélité continue au fil des ans !

Patrick, Virgile et Etienne PERARD



